Studienverlaufsplan Studiengang Industrielle Lebensmittel- und Bioproduktion Anlage ILB 1 (D) BS
Studienschwerpunkt Back- und StiBwarentechnologie
Ersteinschreibung an der Hochschule Ostwestfalen-Lippe

Modul/ Kz, CR je Modul/Fach im Semester
Fﬁ(r:h- Modul/Fach SWS | CR 1 2 3 4 5 6
Pflichtmodule/Pflichtfacher
Bases scientifiques et technologiques (F) UE 11 10 8 8
Sciences chimique et biochimique (F) UE 12 8
Sciences du vivant (F) UE 13 7 8 8
Communication et conduite de projets (F) UE 14 6 6 6
Sciences physique, chimique et biochimique (F) UE 21 10 7 7
Sciences biologiques (F) UE 22 8 7 7
Enseignements spécifiques a I'option Industries UE 23| 8 8
Agroalimentaires et Biologiques (F)
Enseignements transversaux (F) UE 24 5 8 8
4005 | Einfihrung in die Betriebswirtschaft BWL 4 5 5
4021 | Lebensmittelchemie und -recht (D) LCR 6 7 7
4032 | Rohstoffe der Stiiwaren (D) RSW 6 7 7
4033 | SuRwarenproduktion (D) SWP 6 7 7
4090 | Projektarbeit LST PRO 4 4 4
4031 | Rohstoffe der Backwaren (D) RBW 6 7 7
4026 | Backwarentechnologie (D) BWT 6 7 7
4300 | Berufsbezogenes Praxisprojek (D/F) BPP 16 12 12
4022 | Lebensmittelchemisches Praktikum (D) LCP 4 4 4
Sciences appliquées (F) LPUE-1 12 13 13
Enseignements généraux et Enseignements LP UE- 9 11 11
spécialisés optionnels (F) 2
Project tutoré (F) LP::JE- 8 6 6
Organisation et management (F) LP:JE- 8 11 11
4605 | Wissenschaftliches Arbeiten WIS 4 3 3
Summe Pflichtmodule/Pflichtfacher 184 | 164 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 |14
Bachelorarbeit 12 12
Kolloquium zur Bachelorarbeit 4 4
| summe Studium | | 184 [180] 30 | 30 [ 30 | 30 | 30 | 30

Kz. = Kurzzeichen CR = Credits SWS = Semesterwochenstunden




Studienverlaufsplan Studiengang Industrielle Lebensmittel- und Bioproduktion Anlage ILB 1 (D) FT
Studienschwerpunkt Fleischtechnologie an der Hochschule Ostwestfalen-Lippe
Ersteinschreibung an der Hochschule Ostwestfalen-Lippe

Modul/ Kz, CR je Modul/Fach im Semester
Fﬁ(r:h- Modul/Fach SWS | CR 1 2 3 4 5 6
Pflichtmodule/Pflichtfacher
Bases scientifiques et technologiques (F) UE 11 10 8 8
Sciences chimique et biochimique (F) UE 12 8
Sciences du vivant (F) UE 13 7 8 8
Communication et conduite de projets (F) UE 14 6 6 6
Sciences physique, chimique et biochimique (F) UE 21 10 7 7
Sciences biologiques (F) UE 22 8 7 7
Enseignements spécifiques a I'option Industries UE 23I 8 8
Agroalimentaires et Biologiques (F)
Enseignements transversaux (F) UE 24 5 8 8
4005 | Einfihrung in die Betriebswirtschaft BWL 4 5 5
4021 | Lebensmittelchemie und -recht (D) LCR 6 7 7
4028 | Convenience- und Tiefkiihlerzeugnisse (D) CTK 6 7 7
4033 | Technologie erhitzter Fleischerzeugnisse (D) TEF 6 7 7
4090 | Projektarbeit LST PRO 4 4 4
4020 | Fleischgewinnung und -behandlung (D) FGB 6 7 7
4035 | Technologie fermentierter Fleischerzeugnisse (D) TFF 6 7 7
4300 | Berufsbezogenes Praxisprojek (D/F) BPP 16 12 12
4022 | Lebensmittelchemisches Praktikum (D) LCP 4 4 4
Sciences appliquées (F) LPUE-1 12 13 13
Enseignements généraux et Enseignements LP UE- 9 11 11
spécialisés optionnels (F) 2
Project tutoré (F) LP?EJE- 8 6 6
Organisation et management (F) LP‘:JE- 8 11 11
4605 | Wissenschaftliches Arbeiten WIS 4 3 3
Summe Pflichtmodule/Pflichtfacher 184 | 164 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 |14
Bachelorarbeit 12 12
Kolloquium zur Bachelorarbeit 4 4
| summe Studium | | 184 |180 | 30 [ 30 | 30 | 30 | 30 | 30

Kz. = Kurzzeichen CR = Credits SWS = Semesterwochenstunden




Studienverlaufsplan Studiengang Industrielle Lebensmittel- und Bioproduktion

GT Studienschwerpunkt Getranketechnologie

Ersteinschreibung an der Hochschule Ostwestfalen-Lippe

Anlage ILB 1 (D)

Modul/ Kz, CR je Modul/Fach im Semester
Fﬁ(r:h- Modul/Fach SWS | CR 1 2 3 4 5 6
Pflichtmodule/Pflichtfacher
Bases scientifiques et technologiques (F) UE 11 10 8 8
Sciences chimique et biochimique (F) UE 12 8
Sciences du vivant (F) UE 13 7 8 8
Communication et conduite de projets (F) UE 14 6 6 6
Sciences physique, chimique et biochimique (F) UE 21 10 7 7
Sciences biologiques (F) UE 22 8 7 7
Enseignements spécifiques a I'option Industries UE 23| 8 8
Agroalimentaires et Biologiques (F)
Enseignements transversaux (F) UE 24 5 8 8
4005 | Einfihrung in die Betriebswirtschaft BWL 4 5 5
4021 | Lebensmittelchemie und -recht (D) LCR 6 7 7
4036 | Weintechnologie und Getrankeherstellung (D) WPG 6 7 7
4027 | Brauerei-, Brennereitechnologie, Abfilltechnik (D) BBA 6 7 7
4090 | Projektarbeit LST PRO 4 4 4
4030 | Getranketechnologische Grundoperationen (D) GGO 6 7 7
4029 | Fruchtsafttechnologie (D) FST 6 7 7
4300 | Berufsbezogenes Praxisprojek (D/F) BPP 16 12 12
4022 | Lebensmittelchemisches Praktikum (D) LCP 4 4 4
Sciences appliquées (F) LPUE-1 12 13 13
Enseignements généraux et Enseignements LP UE- 9 11 11
spécialisés optionnels (F) 2
Project tutoré (F) LP::JE- 8 6 6
Organisation et management (F) LP:JE- 8 11 11
4605 | Wissenschaftliches Arbeiten WIS 4 3 3
Summe Pflichtmodule/Pflichtfacher 184 | 164 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 |14
Bachelorarbeit 12 12
Kolloquium zur Bachelorarbeit 4 4
| summe Studium | 184 [180] 30 | 30 [ 30 | 30 | 30 | 30

Kz. = Kurzzeichen CR = Credits

SWS = Semesterwochenstunden




Studienverlaufsplan Studiengang Industrielle Lebensmittel- und Bioproduktion

Studienschwerpunkt Biotechnologie
Ersteinschreibung an der Hochschule Ostwestfalen-Lippe

Anlage ILB (D) 1 B

Modul/ Kz CR je Modul/Fach im Semester
Fach- | Modul/Fach ' SWS CR 1 2 3 4 5 6
Nr.
Pflichtmodule/Pflichtfacher
Bases scientifiques et technologiques (F) UE 11 10 8 8
Sciences chimique et biochimique (F) UE 12 8
Sciences du vivant (F) UE 13 7 8 8
Communication et conduite de projets (F) UE 14 6 6 6
Sciences physique, chimique et biochimique (F) UE 21 10 7 7
Sciences biologiques (F) UE 22 8 7 7
Enseignements spécifiques a I'option Industries UE 23I 8 8
Agroalimentaires et Biologiques (F)
Enseignements transversaux (F) UE 24 5 8 8
4005 | Einfihrung in die Betriebswirtschaft BWL 4 5 5
4021 | Lebensmittelchemie und -recht (D) LCR 6 7 7
4038 | Biotechnologische Prozesse (D) BIP 6 7 7
4037 | Apparate- und Anlagentechnik (D) AAT 6 7 7
4090 | Projektarbeit LST PRO 4 4 4
4040 | Grundoperationen der Biotechnologie 1 (D) GOB 6 7 7
4039 | Bioverfahrenstechnik (D) BVT 6 7 7
4300 | Berufsbezogenes Praxisprojek (D/F) BPP 16 12 12
4022 | Lebensmittelchemisches Praktikum (D) LCP 4 4 4
Sciences appliquées (F) LPUE-1 12 13 13
Enseignements généraux et Enseignements LP UE- 9 11 11
spécialisés optionnels (F) 2
Project tutoré (F) LP UE- 8 6 6
3
Organisation et management (F) LP UE- 8 11 11
4
4605 | Wissenschaftliches Arbeiten WIS 4 3 3
Summe Pflichtmodule/Pflichtfacher 184 164 | 30 30 30 30 30 |14
Bachelorarbeit 12 12
Kolloquium zur Bachelorarbeit 4 4
| summe Studium | | 184 [180] 30 | 30 [ 30 | 30 | 30 | 30
Kz. = Kurzzeichen CR = Credits SWS = Semesterwochenstunde







