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Aber welche eignet
sich für die Produktion am

Besten?

Dafür müssten wir wissen,
welche Schulen genügend
Gastros und Anbaufläche

in ihrer Nähe haben.

Aber wieviel Prozent des
Nahrungsbedarfs kann die

Schule selber auf den
Flächen anbauen?

Laut meinen Berechnungen
könnte die Grundschule für

200 Schüler den gesamten Bedarf an
Mensaessen selber herstellen!

Mit Know How durch die
Kochschule lernen die

Schüler sogar kochen in AGs!

Stellt euch vor, Schulen würden in
einem ökologischen Kreislaufsystem ihr

Mensaessen selbst herstellen.
Beispielsweise mit dem Biomüll

von Restaurants.

Anzahl Gastronomien im Radius von 500m| M 1:20.000

Cathrine Sachweh 1113 1745 | Arthur Spruck 1115 3081 Prof. Dr. Axel Häusler | Modul GIS | 2. Semester Master Städtebau NRW | SoSe 2022

Menge an Grünraum im Radius von 500m um Schulen und Kitas| M 1:10.000

Vom Kaffeesatz zu
gesundem Essen!

VECTORWORKS EDUCATIONAL VERSION

VECTORWORKS EDUCATIONAL VERSION

Montessori-Schule-
Gilbachstraße

Kochschule

Berufskolleg an
der Lindenstraße

Rheinische FH
e.V. Hohenstaufenring

128.976m2
Grünfläche

23.069m2
Grünfläche

249.764m2
Grünfläche

242.101m2
Grünfläche

KOMPOST

GASTRONOMIE-
BETRIEBEANBAU VON

GEMÜSE

SCHUL-
MENSA

SCHUL-
MENSA

VECTORWORKS EDUCATIONAL VERSION

VECTORWORKS EDUCATIONAL VERSION

0 – 30
31 – 61
62 – 91
92 – 121
122 – 152
153 – 182 Heatmap

Gastronomien

teres
Rechteck

teres
Rechteck

teres
Rechteck

teres
Rechteck

teres
Rechteck


