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nach Beurteilung / Analyse

a) direkte Freigabe

b) alternative Behandlung
(thermisch, HPP etc.)

[ —— —— — —— — —— —

Monitoring
Zoon-VO § 3 monatlich
Abs. 2, 1. gdf. je Quartal
beriicksicht. gem. 2073

keine
Freigabe

Lemgoer Pfad

Listeria monocytogenes-Pravention
in der Praxis

Produkt-Charakteristik
- thermische Behandlung
- Kerntemperatur 72-75 °C

oder
- F.,O-Wert > 40

(Beispiel: Briuhwurst)

Kat. 1.2, Vermehrung v. L. m. begunstigt!

Prufung der Produktsicherheit
(Absicherung Ifd. Prozess)

v

Rohstoffe

RN

Fleisch
frisch / gefroren

Fettgewebe/Speck
frisch / gefroren

/

Wolfen

y

Chargieren

Rohstoff-
Monitoring

Im Rahmen der

Ausgangsmaterialien

l

Gewlrze
Natur- Aromen /
Gewlrze Extrakte

Kochsalz /

Nitritpokelsalz Zusatzeilg
NaCl-Gehalt, Wirkstoffgehalt
Nitritanteil (spezifiziert)

Lieferantenbeurteilung

regelméRig auf sonstige
Tauglichkeit

Jesten. ™

Rohstoff-
Monitoring

It. Spezif.)

Kontrolle je Quartal
(MiBi & Wirkstoffgeh.

Mischen/Zerkleinern

Fullen

WARMEBEHANDLUNG

Kerntemperatur

Zeit
und/oder

und/oder
F-Wert

Slicen und Verpacken

List. monocyt. n.n.

Analyse
Slicerstaub

Analyse

L. m. gem. 2073 1.2(7)

n.n.in25g

Y

Qeil verkehrsfah

Freigabe,

)

oPRP

respektive

optional / | _ __ _ __
parallel :

- PCR stiindlich

- nach Sorten-

Ende MHD
Lagerung bei 8 & 12 °C)

L. m. gem. 2073 1.2°)

- z.B. wochentl. gem. 2073 unters.

- qualitativ + quantitativ!

- mind. 10x qual.+quant. <100 KbE/g
- Einstufung in andere
Risikogruppe

keine Umst.
moglich

Einstufung in andere

Risikogr. (ggf. 1.2 (5)) kann
in Abst. m. zust. Vet.-Amt ohne
Challengetest mogl. werden

WARMEBEHANDLUNG

(Slicen) / Verpacken

NACH-PASTEURISATION

Validierung/
Verifizierung
monatlich/

(thermisch, HPP etc.)

Zeit
und/oder
Kerntemperatur
und/oder

F-Wert

Y

Freigabe,
weil verkehrsfahig

je Quartal

Analyse
GKZ

weil gem. 2073 1.3 4




